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Les vignobles d’Armagnac en chiffre...
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• 700 ans d’histoire : l’Armagnac est considéré 
comme la plus vieille eau-de-vie de France.

• 3 Régions de production distinctes.

• 15000 hectares de vignes.

• 31 mars : date limite pour la distillation du vin de 
la récolte précédente et la date de naissance d’un 
Armagnac est donnée au 1er avril.

• 1 Alambic spécifique :
l’alambic continu armagnacais.

• 400 litres : volume des “pièces“ futs de 
chêne issus de la forêt de Gascogne ou du
Limousin destiné au vieillissement de l’Armagnac. 

Sources d’informations 2013 :
Bureau National Interprofessionnel de l’Armagnac
Conseil Régional du Tourisme de Midi-Pyrénées

Comité départemental du Tourisme du Gers
Conseil Régional du Tourisme d’Aquitaine

Crédit photo BNIA - 2013 - © Michel CAROSSIO

©
 C

op
yr

ig
ht

 - 
S

ou
rc

es
 B

ur
ea

u 
N

at
io

na
l I

nt
er

pr
of

es
si

on
ne

l d
e 

l’A
rm

ag
na

c

LE
 G

ER
SB
A

ÏS
E

DOUZE

MIDOU

ADOUR

Bas
Armagnac

Haut
Armagnac

Haut
Armagnac

Bas
Armagnac

Armagnac
Tenareze

Armagnac
Tenareze

PYRÉNÉES
ATLANTIQUES

HAUTES
PYRÉNÉES

HAUTE
GARONNE

GERS

LOT-ET
GARONNE

LANDES

LA GARONNE

Mirande

Vic-Fezensac

Aignan

Marciac

Aire-
sur-l’Adour

Villeneuve-
de-Marsan

Cazaubon

Eauze

Condom
Lectoure

Montréal

Mézin

Nérac

Lavardac

Bordeaux
150 km

Toulouses
75 km

Toulouses
70 km

A62

Carte AOP

MONT-DE-MARSAN

AGEN

AUCH

Floc de Gascogne
Armagnac



 

 

A 62

St-Clar

N124

N124

N124

D 935

N124

N 2
1

N
 2

1

D 626

D 931

D 626

D 656

D 656 D
 37

D
 930

D 931

D
 930

D
 6

56

D 1
09

D 626

N
 1

34

N124

D
 934

D 935

D 3

D 3 273

253

263

186

202

201

238

281

254200

244

200

192

136

100

151

Marciac

Plaisance

Riscle

Nogaro

Aire-sur-l'Adour

Montesquiou

Fleurance

Lectoure

AUCHAUCH

EAUZEEAUZE

CONDOMCONDOM

Valence-
sur-Baïse

Montréal

Mézin

Nérac

Francescas

Lavardac

Gabarret

Cazaubon

Villeneuve
de Marsan

Vic-Fezensac

Gers

Bas ArmagnacBas Armagnac

Armagnac-Ténarèze

Direction
TOULOUSE

Betbezer-
d'Armagnac St.Julien-

d'Armagnac

Créon-
d'Armagnac

Labastide-
d'Armagnac

Lagrange

Mauvezin-
d'Armagnac

Monclar

Mauleon-
d'Armagnac

Escalans

Parleboscq
Barbotan-

les-Thermes

Laree

Marguestau

St-Justin

Le Frêche

Lacquy

Lannemaignan

Ste Foy

Arthez-
d'Armagnac

Perquie
Montégut

Monguilhem

Bourdalat

St-Gein
Toujouse 

Castex-
d'Armagnac

Maupas

Estang

Monlezun-
d'Armagnac

Lias-
d'Armagnac

Laujuzan

Mormès

Perchède

Magnan

Lanne- 
Soubiran

HontanxCastandet

Le Vignau

Cazères
      sur l'Adour

Le HougaLussagnet

Barcelonne-
du-Gers

Luppé-Violles

Vergoignan

Arblade-
le-Bas

Lelin-
Lapujolle

Caumont

St-Germé

Termes-
d'Armagnac

Gée-Rivière

Maulichères

Sarragachies

Tarsac

St-Martin-
d'Armagnac

St-Griède
Sorbets

Urgosse

Arblade-
le-Haut

Loubédat

Sion

Bétous

Cravencères

Ste-Christie-
d'Armagnac

Manciet

Espas

Avéron-
      Bergelle

Séailles

Dému

Bascous

Margouët-
Meymes

Noulens Ramouzens

Lannepax Mourède

Courrensan

Bretagne-
d'Armagnac

Réans
Campagne-

d'ArmagnacAyzieu

BourrouillanPanjas
Salles-

d'Armagnac

Caupenne-
d'Armagnac

Fustérouau

St-Pé
-St-Simon

Ste-Maure
-de Peyriac

Gueyze

 Sos 

Meylan

Réaup

Poudenas

Lisse

Andiran

Fréchou

Lannes

Villeneuve-
de- Mézin

Lasserre

Moncrabeau

Fieux

Gazaupouy

Ligardes 

La Romieu

Castelnau-sur-
l'Auvignon

Larroque-
Engalin

Marsolan

Lagarde

Caussens

Blaziert

Roquepine

St-Orens-Pouy-Petit
Béraut

Maignaut-
Tauzia

St-Puy-Tudelle

Mas-
d'Auvignon 

Cassaigne
Mouchan

Larressingle

Larroque-
sur-l'Osse

Beaumont

Lauraët

Lagraulet-
du-Gers

Fourcès

Labarrère

Castelnau-
d'Auzan

Cazeneuve
Gondrin

Mansencôme

Roques

Lagardère

Justian

Bezolles

Beaucaire Ayguetinte

Larroque-
St-Sernin

Castera-
Verduzan

Rozès

St-Paul-
de-Baïse

Bonas

Marambat

Castillon-
Debats

Préneron

Lagraulas

Roquebrune
Caillavet

TudelleBelmont
Lupiac

Cazaux-
d'Anglès

St-Pierre
d'Aubézies Peyrusse-

Grande

Castelvanet 

Aignan

SabazanBouzon-
Gellenave

Loussous-
Débat

Pouydraguin

Caillan

Bazian

Riguepeu

Castelnau-
d'Anglès

St-Arailles

Mirannes

St-Jean- 
Poutge

Castéra-
Lectourois

St-Avit
Frandat

St-Martin
de-Goyne

Berrac

St-Mézard

Pouy-
Roquelaure

Pergain-
Taillac

Terraube

Lamothe-
Goas

Pauilhac

Ste-Radedonde
La Sauvetat

Castelnau-
d'Arbieu

Urdens

Brugnens

Céran

Goutz

Lalanne

Pis

Miramont-
Latour

Gavarret-
sur-Aulouste

Ste-Christie
Tourrenquets

Puycasquier

Mirepoix

Crastes Augnax

Montestruc-
sur-Gers

Réjaumont

Préchac

Puységur

RoquefortMérens

Peyrusse-
Massas

LavardensJégun

Cézan

Antras

St-Lary

Castillon-
Massas

Castin

Duran

Roquelaure
Preignan

Montaut-
les-Créneaux

Nougaroulet

Leboulin

Lahitte

Montégut

Pessan

Auterive

Lasseube-
propre

Boucagnères
Haulies

Orbessan

Sansan

Ornézan

Durban

Loubersan

Labéjan

Miramont-
d'Astarac

Pavie

Lasséran

St-Jean-
le-Comtal

Barran

L'Isle-
de-Noé

Lamazère

Bassoues

Scieurac-
et- Flourès

Mascaras

Armous-et-Cau

Tourdun

Courties

Juillac

Armentieux

Ladeveze-
Rivière

Ladevèze-
Ville

Tieste-
Uragnoux

Beaumarchés

Louslitges

Gazax-et-Bacarisse

Peyrusse-
Vieille

Couloumé-
Mondebat

Lasserade

Tasque

Izotges

Cahuzac-
sur-Adour

Galiax

Préchac-
sur-Adour

Jû-Belloc

St-Aunix-Lengros

Goux
Cannet

Maumusson
-Laguian

Viella

Labarthète

St-Mont

Corneillan

Aurensan

Lannux

Projan

Verlus

Bernède

Biran

Le Brouilh-
Montbert

Ordan-
Larroque

Ségos

Mirande

Calignac

D 943

Roquefort

Miradoux

Astaffort

Barbaste

L’Adour

La Baïse

La Baïse

L’Adour

Le Midou

L’A
dour

LA GARONNE

Le G
ers

Le Gers
Le G

ers

Haut ArmagnacHaut Armagnac

A62

Landes

Direction
PAU

Direction
TARBES

TOULOUSE

Direction
BORDEAUX

Direction
MONT DE MARSAN

LOT & GARONNE

Direction

© Copyright 2012 - Carte réalisée à partir de données se trouvant sur www.armagnac.fr
conçue par B. TRICOT - www.creavisu.com

LE
 G

ER
SB
A

ÏS
E

DOUZE

MIDOU

ADOUR

Haut
Armagnac

Bas
Armagnac

Armagnac
Tenareze

Haut
Armagnac

Bas
Armagnac

Armagnac
Tenareze

PYRÉNÉES
ATLANTIQUES

HAUTES
PYRÉNÉES

HAUTE
GARONNE

GERS

LOT-ET
GARONNE

LANDES

LA GARONNE

Mirande

AUCH

Vic-Fezensac

Aignan

Marciac

Aire-
sur-l’Adour

Mont-de-
Marsan Villeneuve-

de-Marsan

Cazaubon

Eauze

Condom
Lectoure

Montréal

Mézin

Nérac

Lavardac

Bordeaux
150 km

Toulouses
75 km

Toulouses
70 km

AGEN

A62

Carte AOC



www.armagnac.fr

L'Armagnac est la plus ancienne eau-de-vie de vin produite dans le Sud Ouest de la France, au coeur de 
la Gascogne. Elle est obtenue par la distillation de vin blanc dans un alambic armagnacais et mise en vieil-
lissement de longues années en fûts de chêne avant d'être commercialisée. Elle est proposée en assem-
blages, ou spécificité armagnacaise, en millésimes.

Les terroirs de l'Armagnac ainsi que sa méthode d'élaboration répondent à des règles définies par l'Appel-
lation d'Origine Contrôlée obtenue par cette eau-de-vie dès 1936.

Avant tout, l'Armagnac est un produit artisanal, élaboré en petite quantité par des vignerons et des artisans 
éleveurs (négociants) porteurs d'un savoir-faire ancien. La diversité des terroirs, des cépages, donnent à 
cette eau-de-vie une personnalité riche, diversifiée, proche de la nature et des hommes qui la font.

L'Armagnac est un produit noble, mais ce n'est pas un produit élitiste. Non : c'est un produit porteur de 
valeur(s).

À l'heure de la surconsommation, à l'heure de l'hyper choix, ce qui compte c'est d'apporter au consom-
mateur une signification à sa consommation.
En ce sens, l'Armagnac, la plus ancienne des eaux de vie, est aussi la plus moderne : en n'étant pas un 
spiritueux parmi les autres mais bien un « spiritvertueux », c'est à dire un alcool qui à de l'esprit et des 
vertus.

     • De l'esprit : car il est l'essence même de l'esprit gascon ;
     • Et des vertus : car il doit être ni un produit d'addiction, ni un produit de consommation mais   
 un produit de dégustation.

Il ne faut jamais oublier que la dégustation reste un instant personnel, c'est une rencontre avec soi 
même, et un partage avec les autres. La dégustation d'un Armagnac fait appel aux sens et en particulier 
à la respiration des arômes, spécificité de l'Armagnac à nulle autre pareille.

La dégustation d'un Armagnac est le révélateur d'un moment magique, d'un instant de plaisir.

Dans un monde, normalisé, à la recherche de la sécurité de produits toujours identiques, sans surprises, 
il y a des produits riches, des produits pépites.

L'Armagnac en est un, il est l'affirmation des vertus de notre savoir-faire et de l'éthique de ceux qui le 
produisent et le vendent.

L’essentiel

Le 1er “spiritvertueux“

DÉCOUVREZ
L’ARMAGNAC
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En Armagnac, les Romains introduisirent la vigne, les Arabes, l'alambic et les Celtes, le fût. De la confron-
tation de ces trois cultures est né l'Armagnac.

La culture de la vigne dans cette région privilégiée remonte aux temps romains. En témoignent les 
mosaïques superbes découvertes à la Villa gallo-romaine de Séviac ; les plus belles, avec leurs volûtes 
tout en grappes, ceps et feuilles, chantent les vendanges.
Plus tard, vers la fin du VIème siècle les Vascons envahissent le pays qui va porter leur nom, lequel 
deviendra en 670 le premier Duché de Gascogne. En se penchant sur le nom d'Armagnac, les historiens 
ont retrouvé les traces d'un chevalier, Hererman, compagnon du fougueux Clovis, à qui un fief a été 
donné en récompense de sa bravoure. Latinisé par les capistes médiévaux, Herreman serait devenu 
"Arminius", jusqu'à ce que le langage local s'en empare pour le muer en Armagnac. Au Xème siècle, un 
petit comté portant ce nom glorieux voit le jour en Gascogne.

L'Armagnac est la plus ancienne eau-de-vie de France : le premier témoignage de son utilisation remonte 
à l'an 1310, quand Maître Vital Dufour, Prieur d'Eauze et de Saint Mont, vantait en latin les 40 vertus de 
cette Aygue Ardente dans son livre « Pour garder la Santé et rester en bonne forme ». Ensuite, son 
histoire se confond intimement avec celle de la Gascogne. Au XVème siècle, entre 1411 et 1441, appa-
raissent les preuves de sa commercialisation. Selon René Cuzaq, l'Armagnac est, dès 1461, un produit 
courant sur le marché de Saint Sever dans les Landes.
Une eau d'immortalité : à l'origine, ce produit mystérieux touchant presque à l'alchimie, ne se consomme 
guère. On lui attribue des vertus thérapeutiques... L'eau qui brûle : "aqua ardens". Une eau d'immortalité 
aux arômes et aux saveurs complexes.

Au XVIIe : un marché de l'Armagnac... Les mentions des eaux-de-vie en Gascogne se multiplient jusqu'à 
trouver au XVIIème siècle les traces d'un véritable marché de l'Armagnac à Mont-de-Marsan et 
Aire-sur-l'Adour.

...boosté par les hollandais.
Au XVIIème siècle, les Hollandais achètent à peu près tous les vins de la côte atlantique française, 
excepté ceux de Bordeaux qui sont aux Anglais. Ils remontent alors la Garonne et concluent leur premier 
contrat avec les vignerons du Gers. Craignant la concurrence, les Bordelais interceptent les convois qui 
descendent le fleuve sous prétexte qu'aucun vin autre que le Bordeaux ne peut être transporté par voie 
fluviale. Si le vin est interdit, l'alcool ne l'est pas, et c'est ainsi que l'on commence à distiller les vins dans 
la région de Gascogne. Les Hollandais achètent dès lors en Armagnac des grandes quantités d'alcool qui 
servent à enrichir et à stabiliser les vins dont ils fournissent les peuples du Nord de l'Europe.

Un trésor issu du bois ! En 1730, l'eau-de-vie est un véritable produit commercial qui subit les fluctuations 
des années, bonnes ou mauvaises. Pour pallier les lacunes, on met en réserve l'eau-de-vie dans des fûts 
de bois que l'on connaît depuis les Gaulois et, ô miracle ! on découvre un trésor : la couleur, la rondeur 
et les meilleures senteurs que le vieillissement offre en héritage. 

700 ans
d’histoire
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La guerre d'indépendance des Etats-Unis influe la qualité.
Au XVIIIème siècle, la guerre d'indépendance des Etats-Unis donne un essor supplémentaire aux 
affaires. A partir de la seconde moitié du XIXème siècle, certains négociants de la région construisent des 
chais, surveillent le vieillissement et tentent de faire connaître et apprécier l'Armagnac pour lui-même. 
Soucieux de leur réputation, de la qualité de leurs eaux-de-vie, et de la pérennité de leurs entreprises, 
les négociants cherchent déjà à améliorer la qualité de leurs Armagnacs. Ils commencent alors à mener 
des opérations très minutieuses de coupages, à effectuer des contrôles rigoureux des vieillissements et 
à maîtriser leur stock et les caractéristiques de chaque lot.

Le phylloxera sévit. Devant l'Hérault et la Gironde, le Gers devient le premier département viticole fran-
çais. Mais le vignoble d'Armagnac va, lui aussi, connaître le fléau du phylloxéra en 1870. Des 100 000 
hectares de vigne existantes auparavant, un quart seulement sera replanté.

L'officialisation par les décrets. La région s'organise : le Décret du 25 mai 1909 délimite la zone de 
production des eaux-de-vie d'Armagnac et ses trois régions, le Décret du 6 août 1936 définit l'Appellation 
d'Origine Contrôlée Armagnac et ses conditions d'élaboration.

Arrivée de la bouteille.
L'Armagnac se vend alors traditionnellement en fût pour la commodité des transports. Après la guerre de 
39-45, les consommateurs, plus exigeants, souhaitent mieux connaître l'identité des produits et l'usage 
se répand de mettre les Armagnacs en bouteilles, donnant une meilleure garantie d'authenticité à l'eau-
de-vie de Gascogne. 

700 ans d’histoire... (suite)

© Bureau National Interprofessionnel de l’Armagnac
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Au nord-est de Mont-de-Marsan, les Landes d’Armagnac constituent la 
partie bas-armagnac de l’appellation, tandis que le Lot-et-Garonne 
voisin produit l’armagnac ténarèze (le haut-armagnac, quant à lui, se 
trouve dans le département du Gers). Ce terroir perpétue des traditions 
viticoles, culinaires et festives qui ne manqueront pas de vous réjouir...
Labastide-d’Armagnac, doublement bien nommée

Village fondé en 1291, Labastide d’Armagnac vous 
permet non seulement de découvrir une de ces villes 
du Moyen-Age au plan et à la place centrale si carac-
téristique mais aussi de visiter l’écomusée de 
l’Armagnac. Situés au château Garreau, son musée 
du vigneron, son musée des alambics, l’exposition de 
bouteilles et le parcours nature vous raconteront tout 
de cette culture ancestrale. Oui, ancestrale, une 
reproduction du plus vieil appareil connu de distillation 
vous en convaincra : 3 500 avant Jésus-Christ !
L’alambic du domaine d’Ognoas

D’autres propriétés donnent à voir ces machines à la 
fois belles et étranges que sont les alambics. Parmi 

elles, le domaine départemental d’Ognoas, à Arthez-d’Armagnac vous 
ouvre ses portes, notamment celles de la distillerie et des chais. Vous 
pouvez même y séjourner : deux gîtes labellisés Gîtes de France 
vignoble permettent une totale... immersion !

De châteaux en arènes

Outre ces propriétés viticoles à l’architecture typique, la région est riche 
de plusieurs lieux de visites : village de Roquefort, haut lieu de passage 
des pèlerins vers Saint-Jacques de Compostelle ; bastide de Saint-Jus-
tin et son château de Fondat ou bien celui de Ravignan à Perquie ; 
sources de Moncaut ; arènes de Gabarret et de Villeneuve-de-Marsan. 
Là se trouve également un étonnant théâtre de verdure, lieu de 
quelques belles manifestations. Et n’oublions pas Notre-Dame-des-cy-
clistes, aux abords de Labastide-d’Armagnac, cette chapelle romane du 
XIème siècle dédiée depuis 1959 à la petite reine.
La nature à loisirs

L’Oenotourisme
en Armagnac

© Bureau National Interprofessionnel de l’Armagnac
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Les Arômes

Les arômes de l’Armagnac se déclinent naturellement avec l’âge 
des eaux-de-vie, ils font partis de son identité.

Du plus jeune Armagnac au plus ancien, leur évolution est 
progressive et continue. Le coeur de cette palette donne des 
repères d’âge. Ils témoignent de l’évolution des familles aroma-
tiques qui apparaissent ou qui dominent avec le temps.

Les termes cités dans la partie exté-
rieure de cette palette peuvent et 
doivent être complétés à loisir car si 
chaque Armagnac a sa propre 
personnalité, chaque dégustateur 
a ses références et son imaginaire 
personnel pour interpréter ses 
sensations !

© Copyright 2012 - B. TRICOT  - www.creavisu.com
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54 Bd de l’embouchure - BP 52 166
31022 TOULOUSE CEDEX 22 - FRANCE

Tél. 05 61 13 55 48 - Fax. 05 61 47 17 16
mail : information@crtmp.com
site web : www.tourisme-midi-pyrenees.com

Comité Régional du Tourisme
Midi-Pyrénées

Place de la Liberté
32800 EAUZE - FRANCE

Tél. 05 62 08 11 01 - Fax. 05 62 08 11 01

site web : www.armagnac.fr

Bureau National Interprofessionnel
de l’Armagnac

Les adresses en Armagnac

Cité Mondiale - 23 parvis des Chartrons
33074 BORDEAUX Cedex - FRANCE

Tél. 05 56 01 70 00 - Fax. 05 56 01 70 07

site web : www.nouvelle-aquitaine-tourisme.com/fr

Comité Régional du Tourisme
Aquitaine

3 Bd Roquelaure
32002 AUCH

Tél. 05 62 05 95 95

mail : info@tourisme-gers.com
site web : www.vins-tourisme-gers.com
www.tourisme-gers.com

Agence de Développement Touristique
du Gers en Gascogne

271 rue de Péchabout
47000 AGEN

Tél. 05 53 66 14 14 - Fax. 05 53 66 08 01

mail : cdt47@tourisme-lotetgaronne.com
site web : www.tourisme-lotetgaronne.com

4 Avenue Aristide Briand
40012 MONT DE MARSAN

Tél. 05 58 06 89 89 - Fax. 05 58 06 90 90

mail : contact@cdt40.com
site web : www.tourismelandes.com

Agence de Développement Touristique
du Lot-etGaronne

Agence des Landes

Nous remercions sincèrement ces identités
qui nous ont permis de réaliser ce chapitre :

Bureau National Interprofessionnel de l’Armagnac
Conseil Régional du Tourisme de Midi-Pyrénées

Comité départemental du Tourisme du Gers
Conseil Régional du Tourisme d’Aquitaine


